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Vsehrad 2000 Group

Sdruba dokondalého svatebnilio servisu

Svatba je vseobecné chdpéna jako vefejné potvrzeni slibu lasky a vérnosti, vyZaduje
dokonalou pfipravu a je spojena s dodrZovanim mnoha svatebnich zvykd. Je to
okamzik v zivoté zcela zdsadni a mnoho snoubenct si pieje, aby se stal nezapome-
nutelnym nejen pro né samotné, ale aby na néj vzpominali také pfibuzni a svatebni
hosté. Kazda takova udalost vyzaduje perfektni komplexni servis, gastronomické
uméni a profesiondlni zkusenosti.

Vysehrad 2000 Group je spolecnosti podnikajici v oblasti gastronomie, hoteliérstvi
a zivotniho stylu. Na tuzemském trhu zaujima pfedni misto ve svém oboru. Nas
tym je tvofen profesionaly, ktefi ¢erpaji z bohatych zkusenosti z Cech i zahraniéi.

Jsme pfipraveni Vam poskytnout plny svatebni servis véetné svatebniho koordina-
tora, ktery zajisti vSe dle vaseho pfani:

realizaci svatebniho obfadu v romantickém ¢i historickém interiéru, stylovém
i netradi¢nim prostfedi nebo pod Sirym nebem

usporadani svatebni hostiny v jakémkoliv stylu, Siroky vybér exklusivnich vin
svatebni dorty a dalsi cukrarské vyrobky dle prostfedi a nejnovéjsich trendt
z rukou cukrarskych umeélcti

zajisténi kompletni kvétinové vyzdoby vybranych prostor, svatebni kytice
pro nevéstu, svatebcany apod.

zapujceni luxusni limuziny popiipadé dalsich automobilt

poskytnuti rozmanitého programu a doplrikovych sluZeb (Ziva hudebni
produkce, hostesky, profesiondlni fotograf, vizazista, kadefnik atd.)
ubytovani svatebnich hostt

siroky vybér gastronomického inventare a kvalitniho mobiliafe
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Diky vybudovanému technickému zazemi a Sirokému vybéru mobiliafe jsme schopni
zajistit kompletni svatebni servis kdekoliv tzv. ,na kli¢”. ZéleZzi jen na Vas, jaké misto
a ktery styl je tim pravym.

Pro Vasi inspiraci pfedstavujeme nékolik lokalit, které ke konani svatebniho dne jen
vybizeji a jsou skutecnou zarukou stylového a zaroven pfijemného vstupu do man-
Zelstvi. Nabizime prostory, které pfimo provozujeme a u nichz uvadime kompletni
nabidku poskytovanych sluzeb. Jedna se o Hotel Loreta na prazskych Hrad¢anech
a Areal Botanika — multifunkéni hotelovy komplex uprostfed malebné pfirody ne-
daleko Prahy.

Soucasné si Vam dovolujeme piedstavit mista, kde mame zajisténu exkluzivitu na
poskytovéani cateringovych sluzeb. Jedna se o nésledujici prostory: Rozmbersky
palac v aredlu Prazského hradu, prekrasné secesni prostory Kulecnikovych
a Karetnich heren v Obecnim domé, historické prostory restaurace a vinotéky
Noble Club 1357 na Malé Strané, nové zrekonstruovany secesni Narodni dm na
Smichové, pohadkovy Zamek Dobfis. Zaroven Vam na zdkladé nasich zkuSenosti
muZeme nabidnout vybrané doporucené prostory. Pro vyse uvedené lokality ¢i
Véami vybrana mista nabizime nékolik inspirativnich pfiklad svatebniho pohostént,
spolu s navrhem smlouvy na poskytovani cateringovych sluzeb

Vazeni snoubenci, bude ndm cti byt Vam partnerem pfi realizaci Vaseho
svatebniho dne.

Vysehrad 2000 Group

Narodni 1, 110 00 Praha 1

Tel.: + 420 224 951 736

E-mail: vysehrad2000@vysehrad2000.cz
www.vysehrad2000.cz
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Pti svatbich se dodrzuje mnoho zvykil a povér. Minohé z nich se traduji uz nékolik staleti a my
je pro Vis, vizeni snoubenci, miiZeme pomoci zrealizovat. Proto si nékteré z nich pripomerime:

ZVACI KOLACKY

Maji se péci asi 2-3 tydny pred svatbou. Rozdavaji
se pribuznym, prateliim a sousedtim a zaroven jsou
pozvankou na svatbu. Dnes se do papirovych ko-
sickti s kolacky pridavaji ru¢né psané pozvanky, ty
jsou zéaroven pozvankou i na hostinu. Kolacky by
meély mit tfi riizné naplné, aby bylo vidét, jak je hos-
podyné sikovna kuchatka. Vétsinou to byva tvaroh,
mak, povidla, ale i marmelada nebo ofechy.

LOUCENI SE SVOBODOU

V predvecer svatby se schazeli v domech snou-
bencii jejich svobodni pratelé a znami. Pripravili
vyzdobu na svatebni den — u muzt se zdobily
svatebni majky. Nechybé€lo veseli, tanec, zpév a al-
kohol. Dnes vsak louceni nabralo jinou podobu —
neformalni, kdy se Zenich nékolik dnti pfed svat-
bou sejde s kamarddy a svtij zivotni krok poradné
oslavi. Pomalu k nam zacinaji pronikat zapadni
zvyky, kdy se nevésty louci s kamaradkami.

SPOLEK SVOBODNYCH

Svobodni mladi muZi zatarasi snoubenctim cestu
do kostela — tycemi, fetézy, prkny nebo hedvab-
nymi stuhami. Zenich musi za nevéstu zaplatit vy-
kupné, teprve pak jsou prekazky odstranény. Jedna
se o symbolické rozlouceni nevésty s rodicovskym
domovem, bezstarostnym mladim a seznameni se
se zacatkem nového Zzivota. Nékdy si snoubenci
vykupuji cestu oba, coz znamena vyzvu ke spolec-
nému prekonavani vSech zivotnich prekazek.

TANEC SE ZAVOJEM

O pilnoci sundd nevésta zavoj a zacina tancit se za-
vazanyma ocima. Svobodné pritelkyné tanci kolem
ni. Nevésta se pokousijednu z nich chytit a nasadit ji
zavoj. Ta, ktera bude chycena, bude pristi nevéstou.

NABERACKOVY TANEC
Nakonec si vSichni hosté vezmou hrnce a poklicky
a pochoduji za zpévu a ramuseni domem nebo by-

tem novopecenych manzelti, aby tak definitivné
zapudili zIé duchy.

KRMEN{ POLEVKOU

Spolecné pojidani polévky novomanzeli z jednoho
talife na svatebni hostiné symbolizuje jejich spolu-
praci. Druhy vyznam, ktery je snad jesté podstat-

Vv

z néhoZ je nutno si brat a ddvat rovnym dilem.

ZKOUSKA ZENICHA

Na prahu nevéstina domu mél Zenich nékdy pii-
chystany Spalek se sekerou a ldhev vina. Chopil-li
se sekery, bylo to dobré znameni: bude z néj dobry
hospodat. Ale rozhodne-li se pro ldhev vina, nevés-
tilo to nic dobrého: bude z néj opilec.

ZKOUSKA NEVESTY

Pfi prvnim vkroceni do Zenichova domu méla ne-
vésta pfipravenu v mistnosti metlu, kterou musela
hbité zamést a postavit ji opét na misto. Davala tim
najevo, Ze chce byt dobrou hospodyni.

ZASYPAVANI RYZ1

Aby bylo novomanzeltim dopfano hojné potomki,
jsou zasypani po obfadu ryzi, v nékterych oblastech
také konfetami, ofiSky nebo rozinkami, nékdy i bon-
bony. Stejny vyznam ma i jiny zvyk: béhem svatebni
hostiny je nevésté posazeno na klin malé dité.

ROZSYPAVANI KVETIN

Netefe snoubencli nebo dcery jejich pfatel jdou
v Cele svatebniho priivodu do kostela a rozhazuiji
kolem kvétiny. Kvétiny by mély pfildkat bohyni
plodnosti.

SVATEBNI SPALIR
Pratelé novomanzelti vytvofi ulicku, kterou musi
oba projit. Pfitom se jim v tom snaZi vSemozné za-
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zvyhodnény balicek
Svatba na Prazském hrade
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,Domaci kaple Ustavu Slechti¢en”, ktera je
soucasti Rozmberského paldce a naslednou
svatebni hostinu v barokni restauraci Hotelu
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skym hradem.

Podrobné informace naleznete v katalogu
Rozmberského palace.
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1. STRUCNY POPIS HOTELU LORETA

Zrekonstruovany Hotel Loreta Vés potési pohostin-
nou atmosférou, ubytovanim v dtulnych pokojich
s celkovou kapacitou 20 lazek *** kategorie a sa-
mozfejmé svou vyjimecnou lokalitou, kdy v jeho
téSném sousedstvi najdete barokni kostel Loreta,
Prazsky hrad ¢i Strahovsky klaster.

Zahradni restaurace

Pfijemné posezeni v sezénni zahradni restauraci,
ktera je vybavena velkymi slune¢niky a moder-
nim nabytkem, umociiuje vyhled na Cerninsky
palédc, malebnou okolni pfirodu a historické domy.

K tomu vSemu zni prosluld zvonkohra ze soused-
niho loretanského klastera. Celkova kapacita za-
hradni restaurace je 80 mist.

Restaurace Loreta

Vnitini prostory restaurace jsou v baroknim stylu
a jejich ptivodni klenby dodavaji interiéru jedinec-
nost a noblesu. Prostor je vskutku idedlnim mistem
pro realizaci svatebni hostiny ¢i pro podvecerni ne-
formalni setkani s prateli novomanzelt.

2. KAPACITA A CENIK UBYTOVANI A DALSICH SLUZEB

Hotel Loreta je zrekonstruovany maly hotel ***
kategorie, ktery pfimo sousedi s Loretou — koste-
lem Narozeni Pané, po kterém je také pojmenovan.
Cely dim, a tedy i kaZdy z pokojii, ma zcela neopa-
kovatelné kouzlo citlivé opraveného interiéru, jez
neokazalou formou nabizi nezbytnou technickou
a socidlni vybavenost.

Celkova ubytovaci kapacita je 21 osob
(19 osob + 2 pfistylky).

Hotel Loreta

* pokojc.1 1 ltzko (samostatné)

* pokojc¢2  2ltzka (samostatna) + 1 pristylka
* pokojc¢3  2ltzka (samostatna)

* pokoj¢4  2ltzka (spolecnd)

]

pokoj ¢.5  2ltzka (samostatna)

* pokoj¢.6  2lazka (samostatna)

* pokojc7  2lazka (samostatna) + 1 pfistylka
* pokoj¢.8  2lazka (samostatna)

* pokojc9  2lazka (samostatna)

* pokoj¢.10 2 lazka (spolecnd)

Cenik ostatnich sluzeb Hotelu Loreta

Pronajem restaurace + predzahradka
1 den 5 000 K¢

Pronajem sklepnich prostorti
1 den 10 000 K¢

Pronajem celé restaurace
1 den 15 000 K¢



VCutal Lorela

1111
CENA A“ CENA ,B” CENA ,C“ CENA , D“
01.01. - 04.01.2009 15.04. — 30.06.2009 01.07. - 31.08.2009 05.01. - 05.04.2009
06.04. — 14.04.2009 01.09. - 31.10.2009 01.11. - 20.12.2009
21.12. - 31.12.2009
1 osoba 2 osoby 1 osoba 2 osoby 1 osoba 2 osoby 1 osoba 2 osoby
KC | €  KC | € | KC | € | KC | € | KC | € | KC | € |CZK € CZK | €
Fokoje 2400 | 96 | 3200 | 128 | 1900 | 76 | 2700 | 108 | 1300 | 52 | 2100 | 84 | 900 | 36 | 1700 | 68
1-tzkovy (P)

dvoultzkovych pokojt jsou konecné, vzdy za uvedeny pocet osob v pokoji

Rl €. 20 2400 | 96 | 3200 | 128 | 1900 | 76 | 2700 | 108 | 1300 | 52 | 2100 | 84 | 900 | 36 | 1700 | 68
2-lazkovy (P)

RS 2400 | 96 | 3200 | 128 | 1900 | 76 | 2700 | 108 | 1300 | 52 | 2100 | 84 | 900 | 36 | 1700 | 68
2-ltzkovy (D)

Pokoj ¢.
4,56,89,10 2400 | 96 | 3200 | 128 | 1900 | 76 | 2700 | 108 | 1300 | 52 | 2100 | 84 | 900 | 36 | 1700 | 68
2-lizkovy

D - pokoj pro télesné postizené

P - Pristylka (nelze uplatnit détskou cenu) 800 K& / 32 €
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3. MOZNOSTI STOLOVEHO USPORADANI A POTREBNY INVENTAR

Svatebni tabuli pfipravime dle VaSich pozadavki
s tim, Ze se mtizete rozhodnout pro tabuli nebo
sezeni u kulatych stolt:

* usporadani u kulatych stolti (1 sttl / 12 osob)
max. 60 osob
e tabule do tvaru U — max. 35 osob

V navaznosti na rozmisténi stolti a usporadani
patfi do standardniho vybaveni:

* svatebni tabule nebo kulaté stoly a zidle
barovy sttil, rautové a koktejlové stoly

bily textil — ubrusy, sukné na stoly

navleky na zidle + masle — za pfiplatek

* vyzdoba stolu (svicny se svickami — za pfiplatek)

V pfipadé Vaseho zdjmu o pouziti jinych barevnych
odstinti pro prostteni svatebnich stoli a ostatniho
potiebného inventafe Vam na zdkladé uvedenych
pozadavkll vypracujeme nabidku, ve které bude
zkalkulovéna cena za tuto nadstandardni sluzbu.

4. VZOROVA KALKULACE SVATEBNIHO DNE PRO 30 OSOB

Pripravili jsme pro Vas nabidku kalkulace svateb-
niho dne, ktera kromé zédkladnich informaci za-
hrnuje navrh poledni hostiny (4-chodové menu)
v cené 960 K¢ bez DPH na osobu a vecerniho ob-
cerstveni rautovym zpisobem v cené 650 K¢ bez
DPH na osobu. Napoje jsou ti¢tovany dle skutecné
spotfeby v cenach uvedenych v napojovém listku
restaurace Hotelu Loreta.

Vzorovy cenovy piehled bez DPH pro 30 osob

30 x uvitaci pohosténi / 150 K¢ 4 500 K¢
30 x vzorové menu / 960 K¢ 28 800 K¢
30 x vecerni pohosténi / 650 K¢ 19 500 K¢
1x slavnostni svatebni dort 4 500 K¢
kvétinova dekorace

rautova jednostrannd, dekorace

svatebni tabule, koktejlovych stolt 5000 K¢
ozvuceni, hudba nebo DJ cca 6 000 K¢
Celkem bez DPH 68 300 K¢
DPH 19% 12 977 K¢
Celkem 81 277 K¢

Pfedpokladané personalni obsazeni pro svatebni
hostinu (30 osob)
(zahrnuto v cené obcerstveni do 01:00 hod.)

Ptiprava:
7:00 - 13:00 hod.

Svatebni hostina:

1 x vedouci provozu 13:00 — 01:00 hod.
2 x obsluzny personal 13:00 — 01:00 hod.
1 x pomocny persondl 13:00 — 01:00 hod.
1 x kuchar 12:00 — 24:00 hod.

Personalni vicenaklady
po uplynuti casového harmonogramu

kuchar
¢isnik / barman
pomocna sila

350 K¢ / 1 hod.
300 K¢ / 1 hod.
200 K¢ / 1 hod.
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Vzorova nabidka pohosténi k vyse uvedenému cenovému piehledu.

CLPvitact obderstvent

Cena uvitactho pohosténi je 150 K¢ bez DPH na osobu

uvitaci napoy

(Rozndseno rotujicim obsluznyjm persondlem pfi ptichodu hostit.)

Mucha sekt Chardonnay brut 011
nebo
Sklenka Kir Royal 011
a
Pomerancovy, jable¢ny dzus nebo mineralni voda 021

CaNapés - studenc sliné pﬁkﬁflﬁ%

(Rozndseno rotujicim obsluznyjm persondlem. Celkem 3 ks na osobu.)

Tapas z tmavého chleba s uzenou sunkou a jable¢nou salsou
Kfehké kosicky z mandlového tésta s krevetovym saldtem a olivou
Ratatouille Nigoise podavand v miskach s grilovanym kufecim masem
Srn¢i pastika podavand s rucola saldtem a toastem z bilé bagety
Teplé medailénky z grilované vepfové panenky se saldtem z cervené cocky
Kftehké kosicky s vanilkovym krémem a jahodami

drobné slané pohostent
(ZaloZeno na koktejlovyjch stolech. Celkem 30 g na osobu.)

Cerstvé prazené slané mandle a kesu ofisky
Domdci syrové pecivo
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OBlanastni obed

Cena menu je 960 K¢ bez DPH na osobu

couvert
Bily syr Slehany s bylinkami a cerstvym pecivem

] studeny predkim
Sunka crudo podévana s mozzarellou , Bufalo”
marinovanou v créme fraiche a ¢erstvych bylinkach

polevka

Silné hovézi consommé s domacimi masovymi raviolkami a restovanou cuketou

Irmi jidls

Peceny teleci hibet podavany s oméackou z bilych hiibka
na spenétovych listech a bramborach la rate restovanych s cerstvymi krevetkami

deaert

Lehky dortik ve stylu tiramisu s mandlemi, ofisky a cokoladovym krémem

Odpoledni a vecerni raut

Cena rautového pohostént je 650 K¢ bez DPH na osobu

studené speciality a salit,

(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech Celkem 300 g na osobu.)

Rolovany vepfovy valecek plnény syrem gruyere a olivami
Uzena Sunka od kosti s jablecno hor¢icnym glazé
Vykosténd kurata pecena s nddivkou ze slaniny, parmezénu a lesnich hub
Hovézi ,sirloin” tartare s mesclun saladtem a ¢esnekovymi crosttini
Pikantni sladkokysely salat z cibulek, naklddanych hub, artycokii a pecené papriky
Pestrobarevny salét z cerstvé zeleniny, fazolek a salotky s vybérem studenych omacek a dresinkt

Kfehké barevné salatové listy s pecenymi houbami, poSirovanymi vejci a syrem Brie

Stredozemni kuskus salat s grilovanou zeleninou
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ST DYDY aVovand na gﬂ/y $ dopliky

(Poddvdno Cerstvé nasim kuchavem z grilu. Celkem 150 + 70 g na osobu.)

Kufeci stehynka v ,bufalo” marinadeé s chilli-mango chutney
Veprové kotletky plnéné modrym syrem, pekanovymi jadry
a jarni cibulkou s jogurtovo syrovou omackou
Filety maslové ryby pecené v zazvorovo-limetkové marinddé
se salsou z dvoubarevnych minirajc¢atek

Brambory pecené s Cerstvym rozmarynem
Grilované cervené papriky
Pecené divoké houby

leplé obcerstvent v nocnich hodindch
(Po

ddvino nasim kuchavem. Celkem 150 g na osobu.)

Pikantni smés Alberta Beef
(nugetky z hovézi kvétové Spicky s restovanou cibulkou, houbami porttobello a kysanou smetanou)
nebo
Kasesspaetzle
(lahodné domaci nudlicky zapecené se syrem a doplnéné pecenou uzenou sunkou)

f ’
(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 50 g na osobu.)

Vybér ceskych syrti podavany s rucola salatem a hoic¢icnym vinaigrette
(Hermelin, Vltavin, Gouda, Eidam, Niva)

ecivo

(ZaloZeno na rautovyjch stolech. Celkem 5 ks na osobu.)

Domaéci syrovy chléb, celozrnny chléb, bageta Nizza, bageta francouzska

ovece & mini degerly

(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 80 g + 3 ks na osobu.)

Salat z cerstvého ovoce prirodni nebo s omackou z bilého jogurtu
Kosicek s vanilkovym krémem a cerstvym ovocem
Cokolddovo-smetanova kostka s Eerstvou pistacif
Dortik z bilého jogurtu a smetany s jahodami

nipoe
Konzumace napojti je tctovana dle skutecné spotieby a v cenach uvedenych v napojovém listku
restaurace Hotelu Loreta (viz str. 22 — 23).

Na zakladé Vaseho prani a zadani cenového limitu Vam vypracujeme konkrétni nabidku
napojového balicku, véetné nabidky vin domaéci i zahrani¢ni provenience.
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5. VZOROVA MENU SVATEBNICH HOSTIN

NiZe uvedend menu se pohybuji v cenové relaci od 850 K¢ na osobu.

® podavano obsluznym zptsobem u tabule nebo kulatych stold

* konzumace ndpojit bude zti¢tovana dle skutecné spotieby a dle ndpojového listku Hotelu Loreta

* v piipad€ zajmu muiiZete zaménit polévku za studeny piedkrm s pfiplatkem 30 K¢ nebo prifadit teply
predkrm jako dalsi chod s piiplatkem 70 K¢

K lasické menu ¢ 7

Cena menu je 850 K¢ bez DPH na osobu

couvert
Bily syr Slehany s bylinkami a ¢erstvym pecivem
studeny preckrm
Tence kréjena sunka St. Daniele s barevnymi listovymi salaty,
posirovanym vejcem a vinaigrette

polevka
Staroceska cibulacka se syrovymi toasty
hleoont jiidlo
Polovina vykosténé mladé kachny pecena po starocesku
s bramborovymi nocky, smazenou cibulkou a ¢ervenym vinnym zelim

deaert

Knedliky z tvarohového té€sta plnéné merunkami

se skoficovou omackou a smetanou
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K lasické menu ¢ 2

Cena menu je 980 K¢ bez DPH na osobu

couvert
Bily syr slehany s bylinkami a cerstvym pecivem

studeny predkim

S listky salvéje opékand uzena Sunka od kosti s hoi¢icno-javorovym glazé,
Cerstvé strouhanym smetanovym kfenem a domdacim syrovym chlebem

,
polevka
DriibeZi consommé s jatrovymi nocky, domacimi nudlemi a barevnou zeleninou
e
hleon jiidlo
Hovézi pecené z kvétové Spicky podavand s tradicni ,,svickovou omackou”,

dvojimi knedliky a brusinkovym kompotem

deaert

Staroceské livanecky prokladané tvarohovym krémem,
podavané s hustymi omackami z jahod a bortivek

ChMenu Loreta & ]

Cena menu je 900 K¢ bez DPH na osobu

couvert
Bily syr slehany s bylinkami a cerstvym pecivem
leply predkrm
Svatojakubské musle grilované na cerstvém koriandru,
s chfestovymi Spickami a kari omackou

olovka

Krémova polévka s kurecim masem,

maslovymi cisafskymi lusky a syrovymi bagetkami

Dileovnd Jidlo

Prso z pularda pecené v marinddé z naklddanych citrénii a cerstvého estragonu
s bramborami restovanymi s keniskymi fazolkami a houbami shi-take

deaert

Tarteletka s cerstvymi jahodami, vanilkovym krémem a karamelovou oméackou

fakultativné — studenyj predkrm
Krevety Jumbo nakladané v marinddé z cerstvého zazvoru a cesneku
s friseé saldtem a medovym vinaigrette
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Chenu Loreta & 2

Cena menu je 1 000 K¢ bez DPH na osobu

couverl
Bily syr Slehany s bylinkami a cerstvym pecivem

studeny predkrm

Terina z uzeného lososa a krevetek s frisseé salatem a limetkovym dresinkem
leply predikrm
Peceny srnci hibet podévany s burgundskou omackou na bramborovém kolacku

Ieon il

Grilované medailénky z vepfové panenky podavané na dvojbarevném chiestovém ragi
se Safranovou ryzi a krémovou omdackou z ¢ernych lanyzt

deacrt

Vanilkova zmrzlina poddvand na lehkém ofechovém kolacku
s horkou omackou z lesniho ovoce

Chonu Loreta & 5

Cena menu je 1 200 K¢ bez DPH na osobu

couvert
Bily syr Slehany s bylinkami a cerstvym pecivem

studeny predkrm

Lehky salat z cerstvé zeleniny s parmazanovymi kufecimi nugetkami a citrénovou Aioli

polévka
Pazitkové velouté s humrovymi raviolkami
Dilevnid jidlo
Jehnéci duo z grilovanych kotletek a konfitovaného raminka

s dusenymi Spendtovymi listy a pekafskymi bramborami

deacrt

Cokoladovy fondat s krémem Mousseline,
susenym ovocem a pistadciovymi ofisky
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6. VZOROVE ODPOLEDNI A VECERNI RAUTOVE OBCERSTVENI

680 K¢ bez DPH na osobu

Studené specialil

(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 150 g na osobu.)

Carpaccio ,,rib roast beef” s jarnimi cibulkami, fedkvickami a parmazanem,
ochucené panenskym olivovym olejem a Cerstveé drcenym pepifem
Veptovy ,coffee tenderloin” s pecenymi ¢ervenymi paprikami a bilym syrem
(kfehkd pecené z vepfového hibetu naklidand v pikantni marinddé
z Cerné kdvy, bylinek, cesneku a vinaigrette)

Uzena Sunka pecend v chlebovém tésté s pikantni sladkokyselou oméckou
Krocani prsa marinovand v avokadovém oleji a limetkach,
zvolna pecend s nadivkou z Cerstvych krevetek
Jihoceské kachny pecené s nadivkou z pekanovych ofechti
Barevna terina Magret de Canard se srn¢im a krali¢im masem

(ZaloZeno na obéerstvovacz’%tolech. Celkem 50 g na osobu.)

Salat z grilovanych chobotnic¢ek v oméacce z Cerstvych rajcat
Losos label rouge naklddany v marinadé s rizovym kofenim a koriandrem
se salatem z okurek a hub enoki a wasabi krémovou omackou

saldt

(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 100 g na osobu.)

Pestrobarevny salat z Cerstvé zeleniny, fazolek a salotky
s vybérem studenych omacek a dresinkti
Pikantni zelny salat s kienem a kysanou smetanou
Bulgur salét s pec¢enym kufecim masem a pfirodnim syrem
Salét z polnicku a cervené ¢ekanky s gorgonzolou podavany s archivnim balsamicem
Barevné listy salatti s broskvemi, susenou Sunkou a mozzarellou s limetkovym vinaigrette

Zgzﬁ/ﬁ' pohostent
C

(Poddvino kuchatem. Celkem 150 g na osobu.)

V zdzvorové marinad€ pecena veprova kotleta — krajena pfed hosty
podavana s pecenymi bramborami
Vykosténé ¢tvrtky kutat grilované v originalni , JERK” marinadé
se smeési pecenych bramborovych platkt, jalapenos a okry
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bruschella & [)1534 life

(Poddvino kuchatem. Celkem 3ks na osobu.)

Cerstvé pFipravené toasty z bilého chleba s klasickymi dopliiky:
Cerstva bazalkova rajcata
grilované divoké houby
proscciuto
parmazan

Cerstvé pFipravovand pizza s doplitky dle p¥ani:
rajcatova omacka
mozzarella, gorgonzola, parmazan, emental
uzena Sunka, feferonky, olivy, ¢erstvé bylinky

f ’
(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 50 g na osobu.)

Vybér ceskych syrtt podavanych s rucola salatem a hofc¢i¢nym vinaigrette
(Hermelin, Vltavin, Gouda, Eidam, Niva)

ecivo

(ZaloZeno na rautovyjch stolech. Celkem 5 ks na osobu.)

Domaéci syrovy chléb, celozrnny chléb, bageta Nizza, bageta francouzska

oVOCE & MINE desert,

(ZaloZeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 80 g + 3 ks na osobu.)

Salat z cerstvého ovoce prirodni nebo s omackou z bilého jogurtu
Mini cheese cake s bortivkovym glazé
Mascarpone variace v provedeni Tiramisu a slehany vanilkovy dortik
Roléda z nugatové cokolady s ofisky

nipae
Konzumace napojti je ictovana dle skutecné spotieby a v cenach uvedenych v napojovém listku
restaurace Hotelu Loreta (viz str. 22 — 23).

Na zakladé Vaseho prani a zadani cenového limitu Vam vypracujeme konkrétni nabidku
napojového balicku, véetné nabidky vin doméci i zahrani¢ni provenience.
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7. NABIDKA MICHANYCH NAPOJU

Alkcholické michané navoje

Cena 1 michaného ndpoje je 130 K¢ véetné DPH (pi minimilni objednduvce 70 ks koktejlit)

Chgjito
(Havana rum, mata, limeta, tftinovy cukr, lemon juice, soda)

OBeaw on the SBeach

(Vodka, peach likér, lemon juice, orange juice, grenadina)

gl Qbaciey

(Gin, Campari, broskvovy likér, grep juice)

Ceguila QSunrise

(Tequila, orange juice, grenadina)
Eﬂ&g’?&
(Bols Blue, Broskvovy likér, Malibu, lemon juice, Ananas juice)

CHMary ‘Rickford

(Havana Rum, Ananas juice, Grenadin)

N aalkoholioké michané HAPoJE

Cena 1 michaného ndpoje je 90 K¢ véetné DPH (pi minimdlni objedidvce 70 ks koktejlit)

Kinarps

(Blue sirup, lemon juice, grep juice, ananas juice)

77 C)%l[ﬁ

(Méta, limeta, trtmovy cukr, lemon j ]ulce soda, jable¢ny juice)
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8. NAPOJOVY LISTEK

* konzumace ndpojii je nictovina dle skutecné spotieby a v cendch uvedenyjch v nipojovém
listku restaurace Hotelu Loreta.

* na zdikladé Vaseho ptini a zadini cenového limitu Viam vypracujeme konkrétni nabidku
ndpojového balicku, véetné nabidky vin domdci i zahrani¢ni provenience.

* ceny ndpojii jsou véetné DPH

APERITIVY, DEZERTN{ VINA

0,11 Martini — Extra Dry, Bianco, Rosso 65 K¢
0,051 Campari Bitter 65 K¢
0,051 Pineau des Charetes — Blanc, Rosé 65 K¢
BILA VINA

- rozlévand

021 Veltlinské zelené, Miiller Thiirgau Moravia 50 K¢
021 Sauvignon Blanc, 2005, Robert Mondavi, California 67 K¢
0,751  Rynsky ryzlink, Miiller Thiirgau, Veltlinské zelené Moravia 190 K¢
0,751 Sauvignon Blanc, 2005, Robert Mondavi, Kalifornia 250 K¢
0,751 Chardonnay, La Celia Reserva, 2005, Uco Halley, Argentina 290 K¢
CERVENA VINA

- rozlévand

021 Frankovka, Modry Portugal Moravia 50 K¢é
0,21 Shiraz, 2005, Robert Mondavi, California 67 K¢
Moravski

0,751  Frankovka, Modry Portugal, Svatovaviinecké 210 K¢
Italskd / Italy

0,751 Valpolicella Classico DOC, Veneto 320 K¢
0,751 Chianti Vernaiolo DOCG, Toscana 450 K¢
PIVA

0,31 Pilsner Urguell 12° tocené 30 K¢
051 Pilsner Urguell 12° tocené 50 K¢
051 Velkopopovicky Kozel, cerny 56 K&
0,331 Erdinger Weifibier — kvasnicové 75 K¢

0,331 Radegast Birell — nealkoholické 45 K¢
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SEKTY

0,151
0,151
0,751

Sekt Bohemia brut
Kir Royal
Sekt Bohemia brut /demi

WHISKY, BOURBON, COGNAC

0,041 Johnnie Walker Red Label, Ballantine’s, Jameson
0,041 Johnnie Walker Black Label, Chivas Regal,Jack Daniels
0,041 Four Roses, Jim Beam

0,041 Louis Bouron Tres Vielle 40 let

0,041 Louis Bouron X.0. 50 let

LIHOVINY, LIKERY

0,041 Becherovka

0,041 Fernet Stock

0,041 Jdgermeister

0,041 Vodka Finlandia

0,041 Vodka Absolut

0,041 Slivovice Jelinek

0,041 Borovicka

0,041 Gin Beefeater

0,041 Tequila Olmeca, silver, gold

0,041 Bacardi Rum

0,041 Grappa

0,041 Tuzemsky Rum

0,041 Baileys Irish Cream

NEALKOHOLICKE NAPOJE

0,251 Bonaqua water — perliva, jemné perliva, neperliva

0,251 Kinley Tonic, Kinley Bitter lemon

021 Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta, Sprite

021 Nestea ledovy ¢aj — broskev, citron

021  Cappy ovocné dzusy — pomeran¢, multivitamin,
jablko, cerny rybiz, tomatovy dzus

021 Evian, Perrier

021 Cerstva pomerancova stava

TEPLE NAPOJE

8g Kéva J.J.Darboven espresso nebo pfekapavana, mléko

8g Cappuccino nebo Café au lait

8g Videniska kéva se slehackou

7g Bezkofeinova kava

l6g Café double

Ledova kava se zmrzlinou

Irska kava

Alzirska kava

Grog (0,04 1 rum)

Horka ¢okolada

Miéko (0,2 1)

Caje — erné, ovocné, aromatizované — dle nabidky

65 K¢
75 K¢
325 K¢

60 K¢
175 K¢
60 K¢
175 K¢
225 K¢

50 K¢
50 K¢
75 K¢
50 K¢
50 K¢
65 K¢
50 K¢
60 K¢
75 K¢
60 K¢
65 K¢
50 K¢
55 K¢

45 K¢
45 K¢
45 K¢
50 K¢

45 K¢
70 K¢
75 K¢

42 K¢
56 K¢
56 K¢
42 K¢
70 K¢
75 K¢
84 K¢
70 K¢
50 K¢
50 K¢
30 K¢
42 K¢
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9. PLATEBNI A STORNOVACI PODMINKY - HOTEL LORETA

1. Pfi prvnim kontaktu jsou snoubenctim nabid- 4. 'V pripadé, ze klient zrusi akci 7 dni pfed jejim
nuty volné terminy, které jsou pro snoubence konéanim, plati nasledujici stornovaci podminky:
vyhovujici. Vhodny termin je nutné vybrat
a potvrdit béhem 14-denni op¢ni lhity, jinak 10 000 K¢ pfi stornovani akce po zavazném
nabidnuté terminy nebudou déle pro klienta rezervovani terminu konani
rezervovany.

10 000 K¢ + 10% z ceny akce pfi stornovani

2. Po vzajemném odsouhlaseni vybraného ter- akce 7 dnt1 pfed terminem akce
minu svatebniho dne zaplati klient zavaznou
zalohu na rezervaci dne ve vysi 10 000 K¢, 10 000 K¢ + 30% z ceny akce pfi stornovani
ktera pfi stornovani terminu propada. akce 4 — 6 dni pred terminem akce

3. 14 dnti pfed samotnym kondnim akce bude 10 000 K¢ + 50% z ceny akce pfi stornovani
zaplacena zalohova faktura na danou akci ve akce 1 -3 dny pfed terminem akce
vysi 50 % rozpoctu akce, se splatnosti 7 dni
pred kondnim akce. 10 000 K¢ + 90% z ceny akce pfi stornovani

akce v den kondni akce

Zbylych 50 % bude uhrazeno na zékladé potvr-
zené realizace sluzeb objednavatelem po skon-
¢eni akce pfimo na misté. V pfipadé poskytnuti
doplnkovych sluzeb nad rozsah potvrzeny
v objednavce, bude plnéni téchto sluzeb dotic-
tovano v konecné castce na zakladé potvrzené
realizace sluzeb objednavatelem.
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10. NAVRH SMLOUVY

SMLOUVA O DILO
nize uvedené smluvni strany uzaviraji smlouvu o poskytnuti sluzeb

VYSEHRAD 2020, SPOL. S R.O.

se sidlem Narodni tf. 10, 110 00 Praha 1

ICO: 25622561

DIC: CZ25622561

Bankovni spojeni: KB Praha 1, 19-5456240267 /0100

Spolec¢nost je zapsana v obchodnim rejstiiku vedeném u Méstského soudu v Praze,
oddil C, vlozka 55622 z 11.11.1997

Odpovédna osoba
- pfitomna po celou dobu poskytovani sluZeb ...
(déle jen zhotovitel)

a

Lyzicka osoba .. B 0. TR T
{ PP 10 000 Mt toon SXE 0000 BT o TSR T r S PN . TR
IROANG CISIO ..vveeiieesiienneeee s i eeniisiteesieseeenressunessessasenssesssessasessas
ST 0) TN o W . TR
Bankovni Spojent: ........... oSl o L

Odpovédna osoba
- pfitomna po celou dobu poskytovani sTuZeb ...
(déle jen objednavatel)

Clanek 1
Predmét smlouvy

Zhotovitel se zavazuje objednavateli poskytnout sluzbu v radmci kondni svatebniho pohosténi
v prostorach Hotelu Loreta dne .......................od .................. hod. do ................ hod.

Zhotovitel zrealizuje pohosténi, pfipadné dal$i doplikové sluzby pro vyse uvedenou udalost
v rdmci své nabidky, ktera je pfilohou ¢. 1 této smlouvy.

Zhotovitel je pojistén pro piipad skod zptisobenych svymi zaméstnanci.

Clanek 2
Cena sluZeb a splatnost ceny

Cena pohosténi pro objednany pocet..............osob, obsahujici veskeré naklady ¢ini .................... K¢
bez 19% DPH. Cena ubytovacich sluzeb pro pocet ................ 0sob ¢ini ....................... K¢ bez 9% DPH.

Cena za konzumaci napojt (dle cen napojového listku restaurace Hotelu Loreta) a v pfipadé objednani a po-
skytnuti doplitkovych sluzeb nad rozsah potvrzeny v objedndvce, budou plnéni téchto sluzeb vytctovana
v konecné faktuie na zdklad€ potvrzené realizace sluzeb objednavatelem.





